Riesling
LOIBENBERG 2024

Anfangs z6gerliche Nase, legt im Glas zu und
préisentiert einen bunten Aromafdcher aus
Grapefruits, Stachelbeeren, roten Pfirsichen

) GRITSCH und etwas Earl-Grey; krdftige Statur, klar
liniert, noch am Beginn seiner Karriere.

{Weinprofessor Bernulf Bruckner}

ALKOHOL 13,5%vol, trocken
TRINKTEMPERATUR 12-14 °C

NATURKORK

LAGERFAHIGKEIT 10-15 Jahre

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu deftigen
Speisen, Rindfleisch.

Von Hand gelesen am 28. Oktober 2024
Schonende Pressung und Verarbeitung,
temperaturkontrollierte Vergérung im
Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im

groBen Holzfass.

BODEN UND HERKUNFT

Der Loibenberg nimmt unter den groBBen

Weingut FJ Gritsch Lagen der Wachau eine Sonderstellung

Kirchenplatz 13 BENBERG ; . . . .
3620°S p‘t 2 Ruasl’-zl/[‘ﬁJ ein. Die Wéarme des pannonischen Klimas
pitz SMA

WACHAU-AUSTRIA at und die Stidausrichtung sorgen fiir eine
T: +43 2713 2450 MAURHTES unverkennbare Ausprdgung.

office@gritsch.at
www.gritsch.at




