Muskateller
2023

Dezenter Fliederduft, Macis, eine Prise Zimt;
bleibt auch am Gaumen der Linie treu, Litschi
und nochmals Holunderbliiten; relativ milde
Sdure, sehr ansprechend, was
Ausdrucksstérke und die feine Gangart
betrifft.
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{Weinprofessor Bernulf Bruckner}

ALKOHOL 12,5%vol, trocken
TRINKTEMPERATUR 10-12 °C

DREHVERSCHLUSS

LAGERFAHIGKEIT 2-3 Jahre

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt als Aperitif-
und Dessertwein, zu zart scharfen Gerichten

oder einfach solo.

Von Hand gelesen am 04. Oktober 2023;
Schonende Pressung und Verarbeitung,
temperaturkontrollierte Vergérung im
Stahltank, Ausbau auf Feinhefe.

BODEN UND HERKUNFT
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Weingut FJ Gritsch MusKATSé’iLER Unser Muskateller wéchst in Spitz auf sehr

Kirchenplatz 13 hoch gelegenen, nach Stiden und Siid-
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Bodenformationen. Die ktihlen Fallwinde in

der Nacht verstarken insbesondere im Herbst

die Aromabildung und bringen wiirzige

Weine hervor.



