
 

Grüner Veltliner  
AXPOINT 2025 
 
 
Gleich zu Beginn die lagentypische 
dunkelmineralische Note, dann auch saftige 
Fruchtanklänge nach Mangos, roten Äpfeln 
sowie pfeffrig-würzigen Motiven; glasklare 
Struktur, alles sehr fokussiert, feingliedrig, 
mit animierendem Säurespiel; Sorte und 
Terroir haben das Wort. 
{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

 

ALKOHOL 12,5%vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 10-12 °C 

 

DREHVERSCHLUSS 
 
LAGERFÄHIGKEIT 5-10 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu 

traditioneller Wiener und Waldviertler 

Küche, sowie asiatischer Küche 
 

Von Hand gelesen am 13. Oktober 2025. 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe. 

 

BODEN UND HERKUNFT 

Die Lage befindet sich am Fuße der 

Einzellage Singerriedel. Aufgebaut aus 

Verwitterungsgestein mit Lehm, Sand, 

Schwarzerde und einer Lössauflage ist 

diese Kessellage besonders gut für Grünen 

Veltliner geeignet. 
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