
 

NEUBURGER Spitz 
Reserve 2020 
 
 
Duftbouquet nach reifem Steinobst 
und Birnen, gepaart mit der 
unverkennbaren Nussaromatik, 
komplettiert von der geschmeidigen 
Säure und einem engmaschigen, 
extraktreichen Körper. Die nussig-
obstigen Elemente ziehen sich 
konsequent durch bis ins lange 
Finale. Die pure Neuburger-Essenz! 
 
 

 
 
ALKOHOL 13,5 %vol, trocken 
 
TRINKTEMPERATUR 12–14 °C 
 
DREHVERSCHLUSS 
 
LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 
 
SPEISEEMPFEHLUNG  perfekt zu 
Gebackenem und Käseplatten. 
 
Von Hand gelesen am 07. November 2020 
Schonende Pressung und Verarbeitung, 
temperaturkontrollierte Vergärung im 
Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im 
kleinen Holzfass. 
 
BODEN UND HERKUNFT 
Die Kultlage, die auch als Spitzer Wahr-
zeichen gilt, weist eine Hangneigung von 
bis zu 50% auf. Die Stöcke unseres 1000-
Eimerbergs sind über 60  Jahre alt und 
bringen Weine mit Extrakt, Schmelz und 
unverkennbar nussigen Anklängen hervor. 

Weingut FJ Gritsch 
3620 Spitz |  
WACHAU-AUSTRIA 
Kirchenplatz 13 
T: +43 2713 2450 
office@gritsch.at 
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