
 

GRÜNER VELTLINER 
SINGERRIEDEL Smaragd 2018 
 

 

Würzige, rauchige Nase, gefolgt von 
kühlen, mineralischen Akzenten und 
einem verführerischen Aromen-
geflecht aus feinsten Tabak- und 
Kräutermischungen. Trotz 
kompakter Dichte finessenreich mit 
feinen, klaren Konturen und der 
lagenspezifischen Mineralität, ein 
Vorzeige-Veltliner. 
{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 
 
ALKOHOL 15,0%vol, trocken 
 
TRINKTEMPERATUR 12–14 °C 
 
NATURKORK 
 

LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 
 
SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu Kalb und 
Lamm. 
 

Von Hand gelesen am 2. November 2018 
Schonende Pressung und Verarbeitung, 
temperaturkontrollierte Vergärung im 
Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im 
großen Holzfass. 
 

BODEN UND HERKUNFT 
Eine der bekanntesten Lagen der Wachau 
im Osten von Spitz mit Paragneis, Glimmer-
schiefer und silikatreicher Braunerde bei 
einer Hangneigung von bis zu 70%. Der 
Name steht für brillante, klare und elegante 
Weine. Unsere Parzelle befindet sich am 
unteren Teil des Singerriedels. 

Weingut FJ Gritsch  
3620 Spitz |  
WACHAU-AUSTRIA 
Kirchenplatz 13 
T: +43 2713 2450 
office@gritsch.at 

Weinverkostung und -verkauf: 
April bis August: MO–SA 
von 9–12 und 13–17 Uhr 
und nach tel. Vereinbarung 
September bis März: 
nach tel. Vereinbarung! 
 
www.gritsch.at 


