
 

Grüner Veltliner  

STEINPORZ 2023 

 

 

Setzt gleich zu Beginn rauchig-mineralische 

Akzente, unterlegt von feinkörnigem Gerbstoff, 

dann Sommerwiese, Honigblüten und 

schwarzer Pfeffer; saftig, aber straff geführt; 

gegen Ende zu freizügiger als es die karge Nase 

vermuten lässt. 

 
{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

 

ALKOHOL 13,5%vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 12-14 °C 

 

DREHVERSCHLUSS 

 

LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu Kalb, 

traditioneller Wiener Küche oder einfach solo. 

 

Von Hand gelesen am 11. November 2023 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe. 

 

BODEN UND HERKUNFT 

Die dünne Humusschicht über dem Paragneis-

Verwitterungsboden und die Ausrichtung nach 

Ost-Südost kennzeichnen die steile 

Terrassenlage. Sandige Bodenformationen mit 

grobkörniger Struktur gemischt mit 

tiefgründigen Einschlüssen sind perfekt für 

Grünen Veltliner geeignet. Weingut FJ Gritsch 

Kirchenplatz 13 

3620 Spitz   

WACHAU-AUSTRIA 

T: +43 2713 2450 

office@gritsch.at 

www.gritsch.at 

 


