
 

Chardonnay  
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Zartes Holzflair, Bourbon-Vanille, 

Nusscreme, Bienenwachs, etwas Joghurt, 

weiche Textur, subtile Abstimmung 

zwischen Holz und Frucht, salzige Textur, 

rassige Säure im Finish. 

{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

 

 

ALKOHOL 13 %vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 12-14 °C 

 

NATURKORK 

 

LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG helles Fleisch oder 

Nudelgerichte mit cremigen Saucen, 

diverse Käsesorten. 

 

Von Hand gelesen. 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe im kleinen 

Holzfaß 

 

BODEN UND HERKUNFT 

flachgründige, kalkreiche 

Niederterrassenlage und etwas 

Donauschotter bilden die Basis für 

ausdrucksstarke Weine.  
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