
 

Sauvignon Blanc  

SPITZ 2024 
 

 

Kecke, suggestive Frucht, grüne Paprika, 

Holundermark, grüne Oliven, am 

Gaumen dominieren paprizierte Noten, 

rustikal, übermütig. 
{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

ALKOHOL 14,0%vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 10-12 °C 

 

DREHVERSCHLUSS 

 

LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu 

Paprikagulasch, Spargel, asiatischer Küche 

oder einfach solo. 
 

Von Hand gelesen am 02. Oktober 2024 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe 

 

BODEN UND HERKUNFT 

Unser Sauvignon Blanc wächst in Spitz auf 

sehr hoch gelegenen, nach Süden und Süd-

Westen geneigten Hänge mit schottrigen 

Bodenformationen. Die kühlen Fallwinde in 

der Nacht verstärken insbesondere im Herbst 

die Aromabildung und bringen würzige 

Weine hervor. 
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