
 

Riesling  

1000-EIMERBERG 2025 

 

 

Fasziniert jedes Jahr aufs Neue mit der 

lagentypisch hellen Mineralität, dem 

verführerischen Fruchtmix nach Orangen-

Confit, Dörrmarillen und Südfrüchten, sowie 

seiner hinreißende Extraktsüße; 

konzentriert, sexy und voll bezauberndem 

Charme. Oscar Wilde fällt mir ein: „Ich kann 

allem widerstehen, nur nicht der 

Versuchung!“ 

{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

ALKOHOL 13,5%vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 12-14 °C 

 

NATURKORK 

 

LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu Fisch, 

weißem Fleisch und mediterraner Küche. 

 

Von Hand gelesen am 28. Oktober 2025 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im 

großen Holzfass. 

 

BODEN UND HERKUNFT 

Die Kultlage 1000-Eimerberg, die auch als 

Wahrzeichen von Spitz gilt, weist eine 

Hangneigungen von bis zu 70% auf. Die 

alten Rieslingstöcke bringen Smaragde mit 

geradlinigem und filigranem Charakter und 

schiefriger Mineralität hervor.  
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