Gruner Veltliner
LOIBENBERG 2025

Komplexes Bouquet, Cashew Nuts,
Krauterlikor, Spargelspitzen, Orangenzesten,
eine Prise Pfefferstreuer; opulent
unterflttert mit feinem Fruchtschmelz und
einer kraftigen Statur; bleibt engmaschig,
saftig am Gaumen hangen; Loibner Terroir
pur!

{Weinprofessor Bernulf Bruckner}

ALKOHOL 13,5%vol, trocken
TRINKTEMPERATUR 12-14 °C

NATURKORK

LAGERFAHIGKEIT 10-15 Jahre

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu deftigen
Speisen, Rindfleisch.

Von Hand gelesen am 10. Oktober 2025.
Schonende Pressung und Verarbeitung,
temperaturkontrollierte Vergérung im
Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im
groBen Holzfass.

BODEN UND HERKUNFT

BERG . .
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Lagen der Wachau eine Sonderstellung
MAURITIUSHOE ein. Die Wérme des pannonischen Klimas
und die Stidausrichtung sorgen fir eine
unverkennbare Ausprdgung. Die Veltliner

sind besonders wiirzig, mit viel Schmelz,

aber auch rauchigen Ankléngen.



