
 

Grüner Veltliner  

LOIBENBERG 2024 

 

 

Herbwürziges Entrée, Bergamotte, 

Orange-Bitter; öffnet sich anfangs nur 

zögerlich und überrascht anschließend 

mit mundfüllender Frucht und 

beachtlichem Druck, Nusshaut, 

Gartenkräuter, Spargel; kraftvolle 

Fasson, saftig, engmaschig, straight, 

ganz der Sorte und Lage verpflichtet. 

 
{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 

ALKOHOL 13,5%vol, trocken 

 

TRINKTEMPERATUR 12-14 °C 

 

NATURKORK 

 

LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 

 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu deftigen 

Speisen, Rindfleisch. 

 

Von Hand gelesen am 11. Oktober 2024. 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im 

großen Holzfass. 

 

BODEN UND HERKUNFT 

Der Loibenberg nimmt unter den großen 

Lagen der Wachau eine Sonderstellung 

ein. Die Wärme des pannonischen Klimas 

und die Südausrichtung sorgen für eine 

unverkennbare Ausprägung. Die Veltliner 

sind besonders würzig, mit viel Schmelz, 

aber auch rauchigen Anklängen. 
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