
 

RIESLING  
SETZBERG Smaragd 2018 
 

 

Eröffnet mit einer tiefen Fruchtfülle 
von Grapefruit, Steinobst und reifer 
Stachelbeere - bleibt durchgehend 
kompakt, klar konturiert und 
vollmundig. Ungemein süffiges, 
animierendes Riesling-Elixier. 
Großes Potential! 
 
{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

 

 
 
ALKOHOL 13,5%vol, trocken 
 
TRINKTEMPERATUR 12–14 °C 
 
DREHVERSCHLUSS 
 

LAGERFÄHIGKEIT 10-15 Jahre 
 
SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu Fisch, 
weißem Fleisch und mediterraner Küche. 
 

Von Hand gelesen am 22. Oktober 2018 
Schonende Pressung und Verarbeitung, 
temperaturkontrollierte Vergärung im 
Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im 
großen Holzfass. 
 

BODEN UND HERKUNFT 
Der Setzberg, bis in die Höhe von 400m 
hauptsächlich mit Riesling bepflanzt, stellt 
das Bindeglied zwischen den Spitzer 
Weingärten und jenen vom Spitzer Graben 
dar. Er ist nach Süden ausgerichtet, besteht 
aus Paragneis mit wenig Schiefer und 
etwas Sand. Die Weine sind gebündelt, 
konzentriert und zeigen eine klare Frucht. 

Weingut FJ Gritsch 
3620 Spitz |  
WACHAU-AUSTRIA 
Kirchenplatz 13 
T: +43 2713 2450 
office@gritsch.at 
 

Weinverkostung und -verkauf: 
April bis August: MO–SA 
von 9–12 und 13–17 Uhr 
und nach tel. Vereinbarung 
September bis März: 
nach tel. Vereinbarung! 
 
www.gritsch.at 


