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MUSKATELLER HARTBERG 2017

Boden und Herkunft: Der Hartberg ist unser héchst gelegenster
Weingarten (400m). Die nach Stiden und Stid-Westen geneigten
Hange mit schottrigen Bodenformationen eignen sich perfekt fur
Sauvignon Blanc und Muskateller. Die herabstromenden kiihlen
Fallwinde in der Nacht verstarken die Temperaturschwankungen
zwischen Tag und Nacht. Diese fordern insbesondere im Herbst
die Aromabildung und bringen wiirzige Weine hervor.

Vinifizierung: Von Hand gelesen am 09. Oktober 2017
Schonende Pressung und Verarbeitung, temperaturkontrollierte
Vergdrung im Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im grofRen
Holzfass.

Weinbeschreibung von Weinprofessor Bernulf Bruckner:

Zu Beginn subtiler Duft nach Rosenholz und Flieder zu der sich
spater feine Aromen von Holunderblite und Jasmin gesellen.
Uberzeugt durch eine belebende Siure und Finesse. Muskateller
dieses Formats sind nur selten anzutreffen!

Speiseempfehlung: perfekt als Aperitif- und Dessertwein, zu
zart-scharfen Gerichten oder einfach solo.

Analyse: Alkohol 12,5%vol, trocken
Verschluss: Drehverschluss
Trinktemperatur: 12-14°C

Lagerfahigkeit: 10-15 Jahre
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