
Grüner Veltliner  

KLAUS Smaragd 2022 

Heuer zum ersten Mal in der Smaragd-

Kategorie; fasziniert mit dunkler Gesteinswürze 

vom Amphibolit und gleitet nussigwürzig, mit 

Anklängen an Mangos, rote Beeren und 

Kräuterlikör über den Gaumen; kühl, 

konzentriert, vielschichtig, elegant, baut gegen 

Ende zu beachtlich Druck auf. 

{Weinprofessor Bernulf Bruckner} 

ALKOHOL 14,0%vol, trocken 

TRINKTEMPERATUR 10-12 °C 

DREHVERSCHLUSS 

LAGERFÄHIGKEIT 5-10 Jahre 

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu traditioneller 

Wiener und Waldviertler Küche, asiatische 

Küche 

Von Hand gelesen am 18. Oktober 2022 

Schonende Pressung und Verarbeitung, 

temperaturkontrollierte Vergärung im 

Stahltank, Ausbau auf Feinhefe, gereift im 
großen Holzfass. 

BODEN UND HERKUNFT 

Die Lage Klaus in Weißenkirchen liegt in einer 

Steillage mit über hundert Steinterrassen, die 

auf verwitterten Gneisen und Schiefer liegen. In 

der Riede wurde übrigens die erste 

Beregnungsanlage der Wachau eingerichtet. 

Der perfekte Platz um den Blick über die 

Wachau zu genießen. 
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