Griner Veltliner
HOCHRAIN Smaragd 2022

Betdrender Frucht- und Wirzefacher,
Marillenkuchen, griine Mandarinen, schielt in
der Nase auf den Riesling, ehe sich die

~) GRITSCH typischen Veltlinereinfliisse in Szene setzen;
feines Pfefferl, Krdutergarten, etwas
phenolisch, Earl Grey, mineralische Ader, klar
gegliedert, viel Sorte, viel Lage!

{Weinprofessor Bernulf Bruckner}

ALKOHOL 13,5%vol, trocken
TRINKTEMPERATUR 12-14 °C
NATURKORK
LAGERFAHIGKEIT 10-15 Jahre

SPEISEEMPFEHLUNG perfekt zu Kalb,
traditioneller Wiener Kiiche oder einfach solo.

Von Hand gelesen am 31. Oktober 2022
Schonende Pressung und Verarbeitung,
temperaturkontrollierte Vergarung im
Stahltank, Ausbau auf Feinhefe.

BODEN UND HERKUNFT

Diese klassische Terrassenslidlage zwischen St.
Michael und Wosendorf besteht aus tief
verwittertem Paragneis mit sandiger
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zeigen auffallige Wiirze, viel Pfeffer und Frische
bei eher barocker Statur.
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